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-FEITO NO DOURO, FEITO DE DOURO -

MADE IN DoURO, MADE BY DOURC

O VINHO

O Scarpa da Cismeira Reserva 2021 advém de um terroir Unico, resultando num vinho
auténtico que sé a harmonia entre a Touriga Nacional e Touriga Franca conseguem
oferecer. Revelando grande simetria nos aromas e intensidade na degustacdo, deixando
um conjunto de sensagdes caracteristicas de um vinho classico do Douro.

NOTA DE PROVA
Cor violeta, aroma intenso a frutos vermelhos maduros, esteva e alguma especiaria. Na
boca é poderoso, taninos firmes, boa estrutura e elegancia, e um final longo e agradavel.

ANO VITICOLA

O ano caracterizou-se por algumas oscilagdes nos valores de temperatura e precipitacao
anual relativamente ao valor histdrico, considerando-se um ano normal e seco. Sendo um
ano de produtividade ligeiramente superior a média dos ultimos 10 anos, com vindima
longa, fresca e chuvosa. Os mostos sdao de boa qualidade, mais frescos, ligeiramente
menos alcodlicos, potenciando caracteristicas dos vinhos a consumir jovens.

CASTAS
Touriga Franca (60%) e Touriga Nacional (40%)

VINIFICAGAO

Uvas provenientes da Quinta da Cismeira, localizada em Sao Jodo da Pesqueira em pleno
coragao do Douro, a uma altitude média de 300 metros, com exposi¢ao solar Nascente-
Sul. Vindima manual e criteriosa para caixas de 15 kgs nos meados de setembro.
Desengace e esmagamento dos cachos, e maceragdo pré-fermenta a frio. Seguiu-se a
fermentacgado alcodlica em depésitos de inox com temperatura controlada a 24°C durante
8 dias.

ESTAGIO

40% do lote estagiou em depdsitos de inox, 30% em barricas de carvalho francés e 30% em
barricas de carvalho americano, durante 18 meses.

Engarrafado em abril de 2025.

CONSUMO

Pode ser consumido de imediato ou poderd ser guardado durante 5 a 6 anos, se em boas
condi¢des de armazenamento na posi¢ao horizontal.

Para melhor degustagdo deverda ser decantado 2 a 3 horas antes e servir entre os 16°C -
18°C. Harmoniza bem com pratos de carne no forno e caga estufada.

INFORMAGAO TECNICA
Alcool: 14,5% | Acidez Total: 6,3 g/L | pH: 3,55 | Agucares Totais: 0,86 g/L
Valor Energético: 86 kcal/100ml | Contém sulfitos

Quinta da Cismeira - Vinhos Toscano, Lda

Caminho da Herdade, 60 | 5130-570 S. Jodo da Pesqueira - NIF: 504913565

www.cismeira.com


http://www.cismeira.com/

