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O Cismeira Colheita Tinto 2019 é fruto de um terroir Unico e privilegiado, que dd origem a
um vinho auténtico da junc¢do da Touriga Nacional, Touriga Franca e Tinta Roriz. Mostra o
que um vinho tipico do Douro é, pleno nos aromas e sabores de caracteristicas Unicas.

NOTA DE PROVA
Aroma a frutos vermelhos (morango e groselha), floral (violeta) e ligeiro abaunilhado.
Na boca é delicado e de grande frescura, com taninos suaves e final médio.

ANO VITICOLA

O ano caracterizou-se por grandes oscilagdes de temperatura e precipitacdo anual mais
baixa que o normal, considerando-se um ano seco. As condi¢Ges climdticas conduziram,
numa fase inicial, a um ligeiro avan¢o do ciclo vegetativo em relagdo a média dos
ultimos 5 anos, que se foi atenuando ao longo do ciclo. Apesar da ocorréncia de elevada
precipitacdo durante o més de abril, a evolugdo climatica registada posteriormente,
contribui para uma excelente qualidade fitossanitaria dos cachos a vindima.

CASTAS
Touriga Nacional (35%), Touriga Franca (35%) e Tinta Roriz (30%)

VINIFICAGAO

Uvas provenientes da Quinta da Cismeira, localizada em S3o Jodo da Pesqueira em
pleno coragdo do Douro, a uma altitude média de 350 metros, com exposi¢ao solar
Norte-Nascente. Vindima manual e criteriosa para caixas de 15 kgs nos meados de
setembro. Desengace e esmagamento dos cachos, e maceragdo pré-fermenta a frio.
Seguiu-se a fermentacao alcodlica em depdsitos de inox com temperatura controlada a
24°C durante 8 dias.

CONSUMO

Pode ser consumido de imediato ou podera ser guardado durante 4 a 5 anos, se em boas
condicdes de armazenamento na posi¢ao horizontal. Para beber como aperitivo ou
acompanhar com carnes grelhadas. Servir entre os 15°C - 18°C.

ESTAGIO
80% do lote estagiou em depdsitos de inox, 10% em barricas de carvalho francés e 10%
em barricas de carvalho americano, durante 12 meses. Engarrafado em abril de 2023.

INFORMAGAO TECNICA
Alcool: 14% | Acidez Total: 5,1 g/L | pH: 3,68 | Agucares Totais: 0,86 g/L
Valor Energético: 82 kcal / 100 mL | Contém sulfitos
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